
Adão Gomes Catering

Tradição - Menu 2
Preço:57,00€

Cocktail de boas-vindas:

Buffet de sabores tradicionais (servido em buffets)

Grelhados: barriguinhas, linguiça, crioulo, chouriço, ananás, pimentos

Variedade de salgadinhos: rissóis de camarão e carne, bolinhos de bacalhau, croquetes de vitela,

calamares, caprichos

Pataniscas de bacalhau, panadinhos de porco, banana com mel, mini pizzas, cogumelos panados

Presunto laminado com melão e ananás laminado, broa e azeitonas

Tabuleiro de fumados, rojões à minhota, moelinhas em molho picante, costelinha em vinho tinto,

bacalhau à brás,

Naquinhos de bacalhau com molho especial, arroz de marisco

Massa tricolor com fiambre e queijo, salada de feijão-frade com atum, grão-de-bico com bacalhau

Salada do chefe, salada de arroz, salada de fruta

Buffet de marisco: camarão, mexilhão, sapateira recheada, salada de marisco

Show cooking variedade de iguarias à escolha do cliente, ameijoa e camarão salteado

Miniaturas servidas volantes

Entrada (escolher uma opção):

Crepe recheado com cogumelos em bechamel

Crepe delicioso com recheio surpresa

Salada exótica e gambas em folhado crocante

Folhado com mistura de aves com rúcula

Salmão fumado, manga e tomate cherry

Sopa (escolher uma opção):

Creme de cenoura com massinhas

Creme de ervilhas com presunto

Aveludado de legumes com salsa

Aveludado de alho francês

Canja de galinha
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Creme de abóbora com amêndoas

Peixe (escolher uma opção):

Bacalhau dourado com molho de cebolada com batata a murro, migas e cenoura baby

Delícia de camarão com molho de marisco, puré de cenoura, legumes e bacon

Espetada de polvo e camarão com molho de alho, com batata a murro e salada mediterrânea

Lombinho de pescada com molho de marisco, puré de batata e feijão verde

Bacalhau gratinado (bacalhau frito no forno com puré de batata e broa)

Bacalhau à Braga (bacalhau frito, batata frita, broa frita)

Medalhão de pescada com legumes gratinados no forno com puré de batata e de cenoura salteada

Perca gratinada com molho de marisco, batata frita e brócolos

Arroz de tamboril com gambas/arroz de marisco com gambas

Corta sabores (escolher uma opção):

Gelado de limão com espumante e hortelã

Gelado de limão com canela

Gelado de tangerina regado com espumante

Carne (escolher uma opção):

Lombelo laminado com batata assada, arroz frutos secos, tangerina e grelos

Naco de lombelo grelhado com arroz branco, feijão preto, saladinha mista e banana frita

Medalhão de lombelo ladeado com bacon com arroz à grega, pêra bêbada e feijão-verde salteado

Vitela assada com batatinha e alecrim, arroz de cenoura e couve Bruxelas

Sobremesa (escolher uma opção):

Crepe francês com gelado de morango e fruta laminada

Delícia de chocolate com gelado de baunilha e molho de frutos silvestres

Panacota com molho especial

Taça de gelado tricolor com chocolate e bolacha crocante

Buffet de sobremesas (sobremesas variadas e servidas em buffet):

Mesa de doces: variedade de bolos, semifrios e tartes, pudins

Mesa de fruta laminada: fruta da época e exótica

Mesa de queijos: são várias as nossas escolhas para este buffet

Mesa de chás: variedade de tostas e chás
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Mesa de crepes: compotas, molhos de chocolate, morango e caramelo, frutos secos

Mesa tentação: cascata de chocolate; espetadas de fruta; gomas; pipocas

Bolo:

Espumante São Domingos

Ceia:

Caldo verde

Broa caseira

Bebidas:

Vinhos: verde branco e tinto Ponte Lima

Maduro branco e tinto

Cerveja com e sem álcool

Refrigerantes: coca-cola, seven-up, sumol laranja, iced tea

Sumo de laranja sem gás, água mineral, água com gás

Bar aberto:

Whisky novo e velho

Aguardente

Vinho do Porto branco e tinto

Licor de natas

Licor de café

Vodkas variadas

Brandy

Martini branco e tinto

Ricard

Gin
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