
Palácio da Rocha do Conde d’Óbidos - Cruz Vermelha Portuguesa

Menu B

Couvert:

Flat bread

2 tipos de pão

Manteiga ou azeite virgem

Vinagre balsâmico

Entrada (escolher uma opção):

Carpaccio de novilho com telha de parmesão

Salada waldorf com sapateira e caranguejo real desfiados, maionese de wasabi, micro leaves e flat

bread

Arroz calasparra de tomate seco com medalhão de tamboril

Trilogia de peixes fumados em cama de brunoise de beringela e pão alentejano tostado

Prato principal (escolher uma opção):

Mignon de vitela, risotto de cogumelos selvagens com fardo de espargos

Sobremesa (escolher uma opção):

Duo de mousses de chocolate com crocante de pistácio e compota de frutos do bosque

Fondant de caramelo com gelado de ananás e manjericão

Buffet de queijos, doces e frutas

Bebidas:

Vinho branco Herdade de São Miguel ou similar

Vinho tinto Breijinho da costa ou similar

Refrigerantes

Águas

Café com digestivo e guloseimas

 Bolo de noiva:
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Bola de gelado artesanal Casa do Marquês

Espumante ou Vinho do Porto

Bar aberto depois de jantar, até às 04h00.
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