
Palácio da Rocha do Conde d’Óbidos - Cruz Vermelha Portuguesa

Menu D

Couvert:

Flat bread

2 tipos de pão

Manteiga ou azeite virgem

Vinagre balsâmico

Entrada (escolher uma opção):

Sopa de mexilhão com açafrão

Creme (frio ou quente) de courgette com crocante de presunto

Creme de espargos brancos com requeijão e flor de sal, crocante de linguiça e croutons de brioche

Peixe:

Pregado com espuma de lavagante, legumes baby e areia de broa de milho

Carne:

Lombo de novilho com redução de Porto, gratin dauphinoise e ervilhas tortas e echalotas

caramelizadas

Sobremesa (escolher uma opção):

Mil folhas de pistácio, baunilha e praliné

Três texturas de tangerina

Buffet de queijos, doces e frutas

Bebidas:

Vinho branco Águia Moura ou similar

Vinho tinto Pata-choca, Alentejo ou similar

Refrigerantes

Águas

Café com digestivo e guloseimas
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Bolo de noiva:

Espumante ou Vinho do Porto

Bar aberto depois de jantar, até às 04h00.
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