
Palácio da Rocha do Conde d’Óbidos - Cruz Vermelha Portuguesa

Menu E

Couvert:

Flat bread

2 tipos de pão

Manteiga ou azeite virgem

Vinagre balsâmico

Entrada (escolher uma opção):

Empada de caça com agrião e rúcula e lascas de parmesão

Foie gras com vinho da Madeira, crepe de maçã, compota de figos e espargos verdes

Lavagante com espuma de crustáceos, crumble de broa e lima

Ceviche de peixe branco com leite de tigre, cebola roxa e coentros com crocante de grão e milho

Carne:

Tornedó com calvados, mil folhas de batata com maçã, ervilhas tortas e echalotes caramelizados

Sobremesa:

Mil folhas de pistashio, baunilha e praliné

Bola de gelado artesanal Casa do Marquês

Buffet de queijos, doces e frutas

Bebidas:

Vinho branco Águia Moura reserva ou similar

Vinho tinto Monte da Ravasqueira clássico ou similar

Refrigerantes

Águas

Café com digestivo e guloseimas

Bolo de noiva:

Espumante ou Vinho do Porto

 



Palácio da Rocha do Conde d’Óbidos - Cruz Vermelha Portuguesa

Bar aberto depois de jantar, até às 04h00.
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