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Menu finger foods

Menu finger foods
Opcoes
*Mesa de pdes variados com antepastos, manteiga e azeite, enchidos, queijos portugueses, e frutas

da época.

*Rissois de leitdo - rissois de camardo - croquete de alheira ¢/ mostarda e mel - mini-hamburguer

com molho e queijo - mini-bifana - espetinho de frango com molho teriaky

- Canapé tropical - canapé de salmdo fumado - canapé trufado com ovas - espetinho caprese ao

molho pesto.
- Vol-au-vent de presunto - vol-au-vent de atum - croquete de alheira ¢/ mostarda e mel - croquete

de carne

Sobremesa

Mini-salada de frutas - mousse de maracuja - bolo de abacaxi com coco - bolo de chocolate com

cobertura dark -mousse de chocolate -

Bebidas

Todos os menus sdo contemplados com o pacote de bebidas.

-1 garrafa de vinho ou 1l. De sangria a cada duas pessoas.

-Softdrinks (refrigerantes, cha gelado, sumos e cafés) a discri¢ado.

Minimo de 12 pessoas

casamentos.pt
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