Quinta das Oliveiras

Ementa Base Evento

Aperitivos:

Rissdis de carne
Espetadas de fruta
Caprichos do mar

Meldo
Bolinhos de bacalhau
Croquetes de vitela
Risso6is de camardo
Polco com molho verde
Bacon e broa
Panadinhos
Pataniscas de bacalhau
Ovos recheados
Folhados de salsicha
Trouxas de alheira
Alheira
Peixes da horta
Broa de milho caseira
Cesto de paes variados
Chourica de carne
Coxinhas de frango
Entremeada
Linguica grelhada
Morcela
Presunto serrano
Rojoes/orelha/moelhas
Bifanas
Marisco
Camarao
Lagosta

Recheio de sapateira
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Maionese de marisco
Mexilhdo
Camardo grill
Vinho verde “Quinta das Olivieras”
Vinhos maduros (a combinar)
Agua sem gés
Sumos e refrigerantes
Sumos de fruta naturais
Gin
Whisky novo
Espumante
Martini’s
Agua com gés
Agua ténica
Caipirinha
Sangria
Cocktails

Entrada (escolher uma opg¢ao):

Canja de galinha
Aveludado de legumes

Creme de cenoura/alho francés

Peixe (escolher uma opgao):

Lombos de bacalhau gratinado com puré ou batata frita
Lambos de bacalhau com broa e batata a murro
Lombos de bacalhau a Quinta das Oliveiras

Filetes de pescada com puré ou batata a murro

Corta sabores (escolher uma opgao):

Granizado limao

Gelado limdo, tangerina

Carne (escolher uma opcao):

Cabirito, vitela e lombo de porco assado no forno com batata assada arroz, salada mista, abacaxi,
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castanhas e péra

Sobremesa (escolher uma opcao):

Quente e frio
Cheesecake de frutos vermelhos

Gelado, nata, baunilha, entre outras

Buffet de sobremesas:

Queijo flamengo
Serra
Curados
Marmelada
Compotas
Variedade de bolachas
Bolo de chocolate
Profiteroles
Bolo de laranja
Semifrios
Bolo de bolacha
Tarte de maca
Torta de noz
Pufim francés
Tarte frutos silvestres

Gelatinas e mousse chocolate

Mesa de frutas:

Abacaxi laminado
Laranja laminada
Kiwi
Uvas
Mangas
Papaia
Morangos

Meldo

Bebidas:
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Cerveja com e sem élcool
Sumos
Refrigerantes
Aguas
Vinhos verdes “Quinta da Aveleda”
Vinhos alentejo “EA”, “Monte Velho”, “Planalto" e “Cadao reserva”
Vinhos rosé “Mateus”
Whisky novo
Licor de whisky
Licor portugués
Porto
Café
Cha

Bolo:

Espumante bruto, meio seco, doce

Ceia:

Arroz malandro
Leitdo a Bairrada, peru, lombo, presunto
Salpicdo
Mesa de grelhados: picanha e grelhados mistos
Mesa de saladas, mesa de queijos, caldo verde

Batata frita, arroz, farofa, banana frita abacaxi
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