Pinheiros Mansos

-
Menu Pinhal

Menu de dois pratos principais, com entradas, sobremesas e bebidas. Duracdo do servico: 6 horas.

Bebida de boas-vindas

Sangria tinta e branca; cerveja; vinho tinto e branco; limonada; laranjada; dgua.

Entradas

Cesta de pao; paté do mar; tomate cherry, mozzarella e manjericdo; vol-au-vent de pasta de salmao; pao
recheado; camembert panado com compota de cebola roxa caramelizada; trio de dips; folhadinhos variados;
selecdo de miniquiches; selecdo de salgadinhos; focaccias variadas; linguiga assada.

Trio de dips: hiumus, himus de beterraba e guacamole com tostinhas, nachos, cenourinhas e aipo.
Folhadinhos variados: pesto de manjericdo, provencal, queijo e tapenade.

Miniquiches: cogumelos; salmdo e endro; queijo de cabra e manjericdo; brécolos e couve-flor; queijo e bacon.

Selecdo de salgadinhos: croquetes de carne, pastéis de bacalhau e risséis de camarao.

Focaccias variadas: presunto e pasta de manjericao; tomate seco e queijo manchego; pancetta e pimento;
tomate e queijo.

Sopa — escolher 1

Creme aveludado de cenoura e croutons; caldo verde; creme de abébora com sementes de abdbora tostadas;
creme de ervilhas e coentros; sopa de legumes.

Prato de peixe — escolher 1

Lascas de bacalhau enrolado em couve com migas e presunto; postas de corvina assada com camardo; caril
de peixe e camardo; caldeirada de polvo com batata-doce; caril de camarao.

Prato de carne — escolher 1

Pato com laranja e alecrim; borrego assado no forno com laranja e alecrim; bochechas de porco estufadas
com vinho tinto e legumes; rosbife.

Acompanhamentos — escolher 2

Salada incluida.

Arroz branco; arroz de acafrao e passas; arroz de cenoura; puré de batata-doce; esparregado; batatas assadas
com ervas aromaticas; batatas gratinadas no forno; couve-flor gratinada no forno com bacon.

Pratos vegetarianos — escolher 2, caso aplicavel
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Chili vegan com arroz; feijoada de cogumelos; caril de legumes.

Menu infantil — escolher 1

Strogonoff de frango cremoso com arroz branco; esparguete a bolonhesa; hamburguer de vaca com
macarrao.

Sobremesas

Fruta laminada incluida.

Toucinho do céu; tarte de améndoa; tarte de limdo merengada; mousse de chocolate; bolo de mousse de
chocolate; bolo brigadeiro; bolo de noz e fios de ovos; tiramisu; bolo de bolacha; cheesecake de frutos
vermelhos; cheesecake de maracujg; semifrio de caramelo; delicia de coco; crumble de maca; tarte de maga;
molotof; gelado praliné; quindim; pudim fl§; torta de laranja; tarte de améndoa com doce de ovos e canela;
tarte de améndoa com chantilly e raspas de chocolate.

Bebidas durante o servico
Agua; café; laranjada; limonada; sangria tinta e branca; cerveja; vinho tinto e branco.
Ceia
Caldo verde; tdbua de queijos; mini pregos; wrap de salmao fumado com rdcula.

Bar — opcodes adicionais

Disponiveis como opc¢des adicionais, a confirmar na proposta.
Opcado 1
Vinho tinto e branco; sangria tinta ou branca; cerveja; limonada; laranjada; dgua.
Opcdo 2
Vinho tinto e branco; sangria tinta ou branca; cerveja; limonada; laranjada; dgua; ice tea; Coca-Cola.
Opcdo 3

Vinho tinto e branco; sangria tinta e branca; cerveja; limonada; laranjada; dgua; ice tea; Coca-Cola; gin; vodka;
cachaca; Porto; Beirdo; whisky; tequila; aguardente.

Composicdo final e opgBes adicionais a confirmar na proposta.
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