Alentejo Marmoris Hotel & Spa

L

Menu I

Cocktail de boas-vindas:

Espumante bruto nacional
Sumos de frutas variados
Sangria
Aguas
Refrigerantes

Canapés (escolher 4 canapés):

Canapés frios:

Rolos de pepino com queijo fresco e ovas de salmdo
Uromakis variados
Futomakis variados
Tomates recheados com creme de poejos
Tostas com creme de queijo e ervas frescas
Tostas com salmdo fumado e alcaparras

Ceviche de vieiras

Canapé de camardo e maionese de coentros

Saladinha de sapateira

Pimentinho recheado com requeijao

Canapés quentes:

Crepe de pato e molho de soja
Empadinha de galinha e molho de tomate
Empadinha de perdiz
Croquetes de farinheira
Folhado de morcela de porco alentejano e maga
Tartelete de espinafres
Tartelete de alho francés

Tartelete de queijo e fiambre
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Bolinhos de peixe
Bolinhos de sapateira

Panados de camarao

Entrada (escolher uma op¢ao):

Carpacio de bacalhau com vinagrete de didspiro
Creme aveludado de abdbora com coentros
Creme de favas e p6 de presunto

Morcela de porco alentejano num pastel de massa filo

Peixe (escolher uma opcao):

Cacao escalfado em algas, molho de tomate e poejos, e ovinhos de codorniz escalfados
Lombo de bacalhau com crosta de azeitona galega, bras de batata e esparregado de algas
Polvo assado em vinho tinto, arroz negro do préprio e creme de pimento assado

Espada preto no papelote, milhos fritos e crocantes de algas marinhas

Carne (escolher uma opcao):

Bochechas de porco alentejano estufadas em vinho do porto, puré de batata e curcuma e
cogumelos selvagens
Lombinho de porco alentejano recheado com carnes de fumeiro, batatinha frita com pickles e
mostarda e crocantes de bolota
Frango do campo estufado em vinho tinto e cogumelos servido com arroz selvagem

Rolo de carne a portuguesa, gratinado de batata e legumes de época

Buffet de sobremesas:

Sericaia
Encharcada
Faréfias
Arroz cremoso
Bolo de chocolate e frutos vermelhos
Torta de laranja da vila
Espelhos de frutas

Salada de frutas

Ceia:
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Sopa quente de abdébora
Selecdo de sandwiches
Tabuas de fumeiros locais
Suplemento buffet de mariscos acresce 8€/por pessoa

Bolo de noiva a combinar 20€/kg

Nota: o menu inclui vinhos especialmente escolhidos para o menu pretendido.
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