
Aromas Perfeitos

Menu 1
Preço:120,00€

Cocktail de receção:

Cerveja

Moscatel de Setúbal

Martini Rosso

Vinho Branco e tinto

Coca-cola

Sangria

Sumo de laranja

Limonada

Água mineral

Água tónica

Canapés:

Salada de polvo

Rissóis de camarão

Bolinhas de bacalhau

Ovinhos de coderniz estrelados

Folhadinhos de salsichas

Enchidos na frigideira com pão caseiro

Presunto fatiado

Mousse de alho com coentros

Shots de sopas

Espetadinhas de tomate cherry com mozzarella

Mousse de atum com cebolinho e salada de ovas

Queijo brie com doce de framboesa

Filetes de sardinha em escabeche

Choco à setubalense

Entrada (escolher uma opção):
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Sopa de ameijoa com coentros

Cocktail de camarão

Trouxa de queijo chévre com mel e nozes em cama de rúcula

Peixe (escolher uma opção):

Cataplana de peixe e marisco com arroz basmati

Bacalhau com broa, batatinha assada e brócolos

Carne (escolher uma opção):

Perninha de cordeiro de leite confitado, com batatinha à padeiro e legumes

Tornedó de porco ibérico albardado em bacon com puré de batata doce e trilogia de legumes

Sobremesa (escolher uma opção):

Fondue de chocolate

Trilogia de aromas perfeitos (torta de Azeitão, bola de gelado com couli de frutos vermelhos e

mousse de maracujá)

Mesa de Marisco:

Camarão e sapateira

Vinhos:

Vinho branco

Tinto e rosé "Casa de Ermelinda de Freitas"

Menu infantil (deverá ser solicitado):

Creme de cenoura

Strogonoff de frango com arroz de manteiga ou hambúrguer com batata frita

Sobremesa:

Gelatina, gelado ou mousse

Bolo de noivos:

Espumante

Bolo de chocolate coberto com natas frescas ou chocolate branco
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Mesa de doces e frutas:

Mousses de chocolate, maracujá e lima

Arroz doce

Toucinho do céu

Torta de laranja

Sericaia

Taça de fios de ovos

Farófias com leite creme

Pavlova de fruta fresca

Bolo de bolacha d'avó

Tortinhas de Azeitão

Cheese cake de framboesa

Lampreia de ovos

Tiramisu com amareto

Pudim de ovos

Taças de fruta da época

Mesa de queijos:

Azeitão

Serpa

Castelo Branco

Niza

Ilha

Serra curado e amanteigado

Roquefort

Requeijão

Cestos de pão das várias regiões do nosso país

Compotas de tomate, abóbora e marmelo

Bar aberto:

Whisky novo

Vodka

Amêndoa amarga

Rum

Bailey's

Vinho do Porto
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Licor Beirão

Gin tónico

Moscatel

Cerveja

Sumos

Águas

Café e chá

Ceia:

Bolinhas de berlim com chocolate quente

Mini bifanas

Preguinhos em pão caseiro
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