A Tufeira

L

A nossa ementa

Entradas a Tufeira

Martini, Whisky Novo, Gin Tdénico, Vinho Branco/Tinto
Moscatel, Sumo de Laranja, Cerveja, Agua
Paozinho Quente, Enchidos e Queijos Regionais, Pastéis de bacalhau,
Riss6is de camardo, Croquetes, Meldo com presunto, Fruta da Epoca,
Canapés variados, Salgadinhos

Bifaninhas da Tufeira

Quentes

Opcdes de Sopa:

Sopa de Espinafres com camardo / Creme de Alho Francés / Canjinha /
Creme de peixe com croutons e coentros / Sopa de Peixe / Creme de
Cenoura com sementes torradas / Creme de espargos com croutons /

Creme de legumes

Opcodes de Peixe

Arroz de Tamboril com camardo / Lombo de perca gratinado com legumes e puré de batata /
Bacalhau com aveludado de camardo / Bacalhau assado a posta com crosta de broa, grelos e
batatas a murro / Bacalhau a Livramento/ Filete de Robalo com Pimenta Rosa / Filete de Robalo com

molho de camarao

Opcodes de Carne

Lombo de porco do cachacgo recheado com ameixa ou farinheira, legumes e puré ou puré de maca
assada / Medalhdes de porco com molho de chalotas e puré de cenoura/ Pato aromatizado com
laranja e tomilho, arroz de acafrdo com bacon/ Vitela a Tufeira / Nacos de viteldo com ervas

provencais
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A Tufeira

Opcdes de Sobremesa

Cheesecake com frutos silvestres / Espetada de frutas com gelado /Folhado de maga com bola de
gelado / Profiteroles recheados com gelado e salpicados com chocolate ou mel / Petit gateau com

fruta ou gelado / Pannacotta com mousse de manga / Triffle de chocolate

Copo de Agua

Leitdo Assado | Presunto Curado | Lombo Porco Assado
Saladas Diversas | Pratos Quentes (4)
Spot Grelhados Tipo Rodizio
Mesa de Mariscos (Camardo, Ameijoas a bulhdo pato,
Mexilhdo meia casca de cebolada, paté de sapateira)
Mesa de Queijos Nacionais e estrangeiros
Mesa de Frutas da Epoca e Tropicais
Buffet de Doces

Bebidas

Vinhos A Tufeira, Cerveja, Agua, Refrigerantes, Café
Bar Aberto

Espumante a servir com bolo de noiva
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